MIT FREUDE GEKOCHT

Menu Angebot Restaurant

MONITAG,

1. Juni 2026- SONNIAG, /. Juni 2026

| Menw  Momog | Dienstog __ Mifwoch | Domentag | freag __ Samstg __ Sommg

Vegetarisch

Servicezeiten:

Montag bis Freitag jeweils von:

Samstag, Sonntag und Feiertage von:

lomatencremesuppe

Kalbshackkugeln mit
Rahmsauce
Griessnocken
Mandelbroccoli

Cremeschnitte
Bouillon mit Ei
Cetreidebratlinge mit
Saisongemise und

Gorgonzolasauce

Cremeschnitte

Paniertes
Schweinsschnitzel
Pommes Frites

Vichy Karotten

Bouillon mit Linsen
Cevapcici
mit Bulgur
und Ratatouille
Zitronenmuffin
Bouillon mit Linsen
Panierter Camembert
Salzkartoffeln

Preiselbeerconfi

Zitronenmuffin

Pasta Plausch
mit Pesto, Bolognese
und Tomatensauce

Saisonsalat

Oder Salat vom Bittet

Gemisecremesuppe

Themenbutfet

Heidelbeercreme
Gemisescremesuppe

Themenbutfet

Heidelbeercreme

Gebratene Pouletbrust
Rote Thaicurrysauce
Jasminreis

Wokgemise

11.15 bis 13.30 Uhr und 17.00 bis 18.45 Uhr
11.15 bis 13.15 Uhr und 17.00 bis 18.45 Uhr

Suppe Haustrauenart

Pouletspiessli mit
Fstragonsauce
Kartoftelgaletten

und Krautstiel

Frdbeerroulade

Suppe Hausfrauenart

Nasi Goreng
Mit Gemise, Shiitake

und Krautern

Frdbeerroulade

Vegetarische
Spatzliptanne
mit Bergk&se und
Rostzwiebeln
Saisonsalat

Oder Salat vom Bittet

Karotftencremesuppe

Gebratenes Forellenfilet

mit Mandeln
Salzkartoffeln
Krautertomate

Vanillekopfli
Karottencremesuppe
Cannelloni
mit mediterraner

GemUsetillung

Vanillekoptli

/ucchettirisotto
mit Tomaten und
Krautern

Saisonsalat

Oder Salat vom Biffet

/ucchetticremesuppe

Trutensteak
Orangensauce

Nudeln

Fenchel
/itronenschnitte
/ucchetticremesuppe

Cetillte Auberginen
Peperonisauce
Pommes Duchesses

Zitronenschnitte

Tortellini
Cefillt mit Spinat una
Ricotta
Petersiliensauce

Reibkdse

Bouillon mit Fladli

Kalbspojarski
mit Rosmarinsauce
/itronenreis
Blattspinat

Creme Harlequin
Bouillon mit Fladli

Tofugeschnetzeltes
an Pilzsauce
Teigwaren
Blumenkohl
Creme Harlequin

Beef-Burger
Kartoftelgratin
Sommergemise



