MIT FREUDE GEKOCHT

Menu Angebot Restaurant

MONITAG, 15. Juni 2026 - SONNITAG, 21. Juni 2026

_ _Menu | Montag | Diensag |  Mitiwoch | Donnerstag | Freitag | Samstag | Sonntag

Quornschnitzel Ravioli gettllt mit

Karotten- Ratatouille
Vegetarisch Sauerrahmsauce Tomaten-Krautersauce
Polenta Ofengemise
Glasierte Karotten
Erdbeertortli Tiramisu

Fischfilet aus dem Ofen
Weissweinsauce

Wildreis

Broccoli mit Mandeln

Frihlingsrollen
Asiatisches GemUse

Abend

Servicezeiten:
Montag bis Freitag jeweils von:

Samstag, Sonntag und Feiertage von:

Gemisecremesuppe Broccolicremesuppe
Rindshamburger Emmentaler Bratschnitzel
mit Champignons Teigwaren
ROs] Griine Bohnen
Glacierte Karotten
Beerentortli Tiramisu
Gemisecremesuppe Broccolicremesuppe

GemUsesuppe dortliche

Art

Rindsgeschnetzeltes
mit Ebly
und Zucchetti

Moccacreme

GemUisesuppe dorfliche

Art

Nasi Goreng Vegan
mit Gemuse, Pilzen

VWokgemise

Moccacreme

Kartoftelgnocchi
Tomatensauce
Blumenkohl

11.15 bis 13.30 Uhr und 17.00 bis 18.45 Uhr
11.15 bis 13.15 Uhr und 17.00 bis 18.45 Uhr

Bouillon mit Tomaten
und Reis

Grillplausch

Aptelstreuselschnitte

Bouillon mit Tomaten
und Reis

Grillplausch

Aptelstreuselschnitte

Pouletpiccata
(Gemuserisotto
Gegrillter GemiUsemix

Spargelcremesuppe

Zanderfilet
"Grenobler Art"
Schnittlauch-Kartoffeln
Rahmspinat

Schoggi-Eclair
Spargelcremesuppe
Gemusekuchen
Saisonsalat

oder
Salat vom Butfet

Schoggi-Eclair

Alpler Magronen
Vichy Karotten

Cefligelcremesuppe

Pouletgeschnetzeltes
"Stroganoft’
Griessnocken
lauchgemise

Vanillecreme

Cetligelcremesuppe

Tofuragout
leigwaren
Romanesco

Vanillecreme

Rindhuftsteak

mit Krauterbutter
Kartoffelkroketten
Grine Bohnen

Bouillon mit Gemise

Llammricken
Barlauchkruste
Kartoftelgratin

geschmorter Lattich

Caramelkoprl]

Bouillon mit Gemise

GemUseflan
Basilikumsauce
Cous-Cous
Fenchel

Caramelkopfli

Llasagne
Bologneser Art
Saisonsalat

Oder

Salat vom Buffet



