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Lehrberuf Koch EFZ (w, m, d)

Möchtest du Köchin oder Koch werden und den Beruf in einer lebhaften Spitalküche 
lernen? Nachfolgend findest du alles Wissenswerte zur Ausbildung bei uns im LIMMI:

Was lernst du bei uns als Köchin/Koch EFZ?

 > Arbeiten in einer Grossküche und im Team
 > Zubereitung von warmen und kalten Gerichten sowie Desserts
 > Zubereitung von vegetarischen, veganen und internationalen Gerichten
 > Schnittarten und Garmethoden
 > Küchenprozesse vom Wareneingang bis zum Anrichten
 > Verstehen und Umsetzen der Hygieneanforderungen
 > Strukturierte Planung der Abläufe in der Küche
 > Benutzung modernster Küchengeräte
 > Moderne Anrichteweisen und Kreativität in der Küche
 > Arbeiten bei Anlässen und vieles mehr.
 > und vieles mehr.

Wie sieht die Ausbildung im LIMMI aus?
Die Ausbildung dauert 3 Jahre und endet mit dem eidgenössischen Fähigkeitszeugnis 
(EFZ). Der Schulunterricht findet einmal pro Woche ganztags statt. Hinzu kommen 
zusätzliche überbetriebliche Kurse (ÜK).



Top Medizin. Persönlich. Individuell. Als bedeutendes Schwerpunktspital mit 
umfassendem Ausbildungsauftrag übernimmt das Spital Limmattal die 
erweiterte medizinische Grundversorgung von über 96‘000 Patientinnen und 
Patienten jährlich. Es bietet zudem Top Medizin und vertieftes Expertenwis-
sen in zahlreichen chirurgischen wie medizinischen Fachdisziplinen. Das 
Spital verfügt über 188 Betten im Akutbereich, 126 Betten in der Langzeit-
pflege sowie acht Operationssäle und acht Intensivpflege-plätze. Mehr als 
1‘577 Mitarbeitende aus 57 Nationen erbringen täglich qualitativ hochste-
hende und vielfältige Leistungen.

Was bieten wir?
Bei uns erhältst du einen zeitgemässen Lehrlingslohn (1. Lehrjahr: CHF 800,
2. Lehrjahr: CHF 1‘000, 3. Lehrjahr: CHF 1‘400) und eine Pauschale für die 
obligatorischen Grundlagenlehrbücher/Lernunterlagen von CHF 400. 
Ausserdem übernehmen wir die Beschaffung und Reinigung der Berufsklei-
dung (inkl. Arbeitsschuhe) und du kannst auf eine praxisnahe und persönliche 
Betreuung zählen. Zusätzlich profitierst du von Vergünstigungen in der 
Personalverpflegung und erhältst auch extern Rabatte. 

Welche Voraussetzungen bringst du mit?
Du hast den Sekundarabschluss A oder B in der Tasche, bringst Freude am 
Umgang mit Lebensmitteln mit und bist in guter körperlicher Verfassung. Eine 
geistliche Flexibilät, die Bereitschaft für Wochenend- & Feiertagseinsätze 
sowie eine teamorientierte und verantwortungsbewusste Einstellung runden 
dein Profil ab.

Wo kannst du dich bewerben?
Deine vollständige Bewerbung (Motivationsschreiben, 
Lebenslauf mit Foto und Schulzeugnisse etc.) kannst du
direkt über unser Bewerbungsportal senden.


