MIT FREUDE GEKOCHT

spita

limmattal

Menu Angebot Restaurant

MONTAG, 29. April 2024 — SONNTAG 05. Mai 2024

Vegetarisch

Gemisesuppe

Gelbes Poulefcurry
mit GemUse
Trockenreis

Cremeschnitte

Gemisesuppe

Austernpilz-Kartoftel-
Gratin
Spargelgemise

Cremeschnitte
Maccharoni
Alla Fiorentina

mit Spinat, Tomaten
und Gorgonzola

Servicezeiten:

Montag bis Freitag jeweils von:

Samstag, Sonntag und Feiertage von:

Kalte Kokosnuss-Suppe

Cebratener Lachs
Mango limetftensauce
Salzkartoffeln
/ucchetti

Heidelbeermutfin

Kalte Kokosnuss-Suppe

Spaghett
Quornbolognese

Cinque P
Heidelbeermuttin

GemUiseFrihlingsrollen
Suss-saure Sauce
Gebratener Reis

Karotten mit Koriander

Suppe Haustrauen Art

Pouletspiessli
Rosmarinsauce
Pommes Frites
Clasierte Karotten

Vanilleceme

Suppe Haustrauven Art

Spinatquiche mit
getrockneten Tomaten
Menusalat
oder Salat vom Buffet
Quarkcreme

Kalbsgeschnetzeltes
ROsti
Sommergemuse

Tom kha kai Suppe

Themenbuffet
Thailand

Jogurtcreme mit
Himbeeren

Tom kha kai Suppe

GemUse Dim Sum
Sweet Chilli Sauce
Jasminreis

Jogurtcreme mit
Himbeeren
Schweinspiccata
Tomatenrisotto
Grillgemuse

11.15 bis 13.30 Uhr und 17.00 bis 18.45 Uhr
11.15 bis 13.15 Uhr und 17.00 bis 18.45 Uhr

Bouillon mit
Gemisewiirfel

/anderfilet
Crenobler Art
Pilavreis
Blattspinat

Rote Gritze mit

Vanillesauce
Bouillon mit

Gemisewdirfel

Japanische Udonnudeln
mit Gemise und Totu

Rote Gritze mit

Vanillesauce
Gebackenes Dorschfilet

Sauce latare
Pommes Frites
Rahmspinat

Selleriecremesuppe

Trutenschnitzel
Estragonsauce
Griessnocken

Aubergine

Caramelcreme

Selleriecremesuppe

Blatterteigpastetli
mit Pilzragout
Thymianzucchetti

Caramelcreme

Pouletbruststreifen
An roter Currysauce
|Jasminreis

VWokgemise

Bouillon mit Fladl;

Cebratene
Kalbsschulter
Madeirasauce
Bratkartoffeln
Blumenkohl polnische

Art

Frichteroulade

Bouillon mit Fladl;

Totugeschnetzeltes
Bratkartotteln
Fenchel

Frichteroulade

Tortelloni
Geftillt mit Ricotta und
Spinat

Pestosauce



